Propozycja menu weselnego:

Propozydja 1.

Obiad:

Filet z fososia norweskiego zawiniety w nalesniku podany z sosem tysigca wysp.

Zupa Borowikowa z kluseczkami maslanymi.

Pier$ Faszerowana szpinakiem, ziolami , podana z zestawem suréwek i ziemniakami pure.
Dania gorace:

Szaszlyk z poledwiczek wieprzowych

Flaczki po Staropolsku

Barszcz z kotdunami.

Przekaski zimne:

Rolady pieczone podana na zimno:
Rolada z karkdwki

Rolada ze schabu

Rolada drobiowa

Rolada z boczku

Rolada z kaczki

Pasztet domowy w kolorowym pieprzu.
Schab z pastq chrzanowg pod karmelowg galaretg
Galaretka z piersi kurczecia.

tos0s$ z faszerowany pastq ziotowa.
Wegorz smazony z marynaty octowej.
Dorsz po grecku

Galaretka z fososia i pstraga

Sledzik battycki na dwa sposoby podany.
Jajka faszerowane pastg makrelowa.
Jajka faszerowane pastg szynkowg
Pomidor z pastq serowo — chrzanowa.
Jajko w szynce na satatce jarzynowej.

Safatki:

Satatka z Aten - satata lodowa, ogorek, pomidor, czerwona cebula, kolorowa papryka, ser feta, oliwki,

Sos jogurtowy.

Satatka Bawarska — satata lodowa, kapusta pekinska, cebula czerwona z pieczonymi ziemniakami i prazonym
bekonem podana z sosem majonezowym

Tort weselny i stodki bufet:
Tort weselny na 1 osobe ok. 100g.

Deser: stodki stot z ciastami w papilotkach
Napoje:

Soki owocowe, woda mineralna. — 1,0 I/osoba
Kawa,

Herbata

Koszt — 180 zt./ osoba
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Propozycja menu weselnego:

Propozycja 2

Satatka z sera mozzarelli i plastréw pomidora.

Rosdt z kluseczkami maslanymi.

Poledwiczka wieprzowa w sosie z leSnych grzybdw, podana z warzywami z wody, lub zestawem suréwek i
ziemniakami opiekanymi.

Dania gorace:

Strogonof z poledwiczek wieprzowych
Flaczki po Staropolsku

Barszcz z kotdunami.

Przekaski zimne:

Rolady pieczone podana na zimno:
Rolada z karkéwki

Rolada ze schabu

Rolada drobiowa

Rolada z boczku

Rolada z kaczki

Pasztet domowy w kolorowym pieprzu.
Galaretka z piersi kurczecia.

Galaretka z golonki.

tos0s$ z faszerowany pastq ziotowa.
Wegorz smazony z marynaty octowej.
Dorsz po grecku

Sledzik battycki z cebulka w oliwie.
Jajka faszerowane pastg makrelowa.
Jajka faszerowane pastg szynkowg
Pomidor z pastq serowo — chrzanowa.

Safatki:

Satatka z Madrytu - satata lodowa, ogdrek, kukurydza, pomidor, czerwona cebula, kolorowa papryka, piers z
kurczecia, sos vinegrette.

Tradycyjna Satatka Jarzynowa.

Tort weselny i stodki bufet:
Tort weselny na 1 osobe ok. 100g.

Deser: stodki stot z ciastami w papilotkach
Napoje:

Soki owocowe, woda mineralna. — 1,0 I/osoba
Kawa,

Herbata

Koszt — 160 zt./ osoba
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Propozycja menu weselnego:

Propozycja 3

Pasztet z watrdbkami podany sosem tatarskim

Krem z kalafiora z grzankami i bekonem

Duet eskalopek drobiowa i wieprzowa z zestawem suréwek i ziemniakami pure.
Dania gorace:

Udo z kurczecia

Flaczki po Staropolsku

Barszcz z kotdunami.

Przekaski zimne:

Rolady pieczone podana na zimno:
Rolada z karkdwki

Rolada ze schabu

Rolada drobiowa

Rolada z boczku

Rolada z kaczki

Pasztet domowy w kolorowym pieprzu.
Schab z pastq chrzanowg pod karmelowg galaretg
tos0s$ z faszerowany pastq ziotowa.
Dorsz po grecku

Galaretka z pstraga

Sledzik battycki podany na dwa sposaby.
Jajka faszerowane pastg makrelowa.
Jajka faszerowane pastg szynkowg
Pomidor z pastq serowo — chrzanowa.
Jajko w szynce na satatce jarzynowej.

Satatki:

Satatka z Aten - satata lodowa, ogorek, pomidor, czerwona cebula, kolorowa papryka, ser feta, oliwki, sos jogur-
towy.

Tradycyjna Satatka Jarzynowa.

Tort weselny i stodki bufet:
Tort weselny na 1 osobe ok. 100g.

Napoje:

Soki owocowe, woda mineralna. — 1,0 I/osoba
Kawa,

Herbata

Koszt — 150 zt./ osoba
Wino biate, czerwone, rézowe, prod. Chile, Wtochy, Hiszpania — 40 z. /but.0,75 |

Wadka czysta — wyborowa, luksusowa — 35 zt. / but. 0,5I
Tort weselny na 1 osobe ok. 100g.- cena- 35-40 zi/kg
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